ENTRANIES

KAI SATEE 11,00¢
6 Brochetas de pollo marinado en
curry amarillo servidas con salsa

de cacahuete

KUNG SATEE 11,60¢
6 Brochetas de langostinos marinados
en curry amarillo y servidas con salsa
de cacahuete

TOFU sATEE () ©® 11,50¢
6 Brochetas de tofu servidas con salsa
de cacahuete

POH PIA KHAI 11,50¢
6 Rollitos de primavera con verduras y
pollo troceado

POH PIA PAK ) 11,00¢
6 Rollitos primavera con verduras

KUNG HOM PHA 12,20¢
6 Colas de langostino envueltos en
pasta crujiente con un toque de
cacahuete

SAMOSA PED 13,20¢
4 Triangulos crujientes rellenos de
pato asado con verduras

TOD MAN PLAMUK 12,80¢
6 Croquetas de calamar, pollo, maiz
dulce y huevo rebozadas en panko

PANSIP 13,20¢
4 Empanadillas rellenas de pollo picado
y verduras servidas con curry amarillo

POHPIASOD () O 11,00¢
4 Rollitos de pasta fresca rellenos de
lechuga, huevo, langostinos, verduras,
menta, cacahuetes y salsa tamarindo

ENTRANTES ISAAN 14 ,50¢
Surtido de 6 entrantes

(2 Kai Satee, 2 Poh Pia Pak, 2 Tod Man
Plamuk y Yan Woon Seen)

ENSALADAS

YAM NUA YANG () ®) 16,40¢
Ensalada de tenera salteada en
menta, zumo de lima y especies Thai

LABB KAI () @) 14,5°0¢
Ensalada de pollo troceado, menta y
especias thaiy arroz tostado

PHA KUNG soD () ® 15,°0¢
Ensalada de langostinos con cilantro,
menta y pasta chilli

YAM WOON SEN () @ 14,°0¢
Ensalada de fideos de soja, pollo
troceado, langostinos, zumo de lima,
apio y cilantro

soMTAM() O ® 16,50¢
Ensalada de papaya verde, zanahorias,
cacahuetes, tomate cherry, ajo

y salsa thai

PAD PAKRUAM () ©® 12,50¢
Verduras salteadas en salsa de soja

SUPAS

TOM YAM

Pollo 8,5°¢ Langostinos 8,°°¢

Tofu 8,°°¢ Seitan 8,%°¢ Verduras 8,°°¢
Sopa de pollo con champinones,
citronella, galanga y cilantro

TOM KHA

Pollo 8,5°¢ Langostinos 8,°°¢

Tofu 8,°°¢ Seitan 8,%°¢ Verduras 8,°°¢
Sopa de pollo con leche de coco,
champinones, citronella, galanga

y cilantro
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ARRUOCES

Kao PAD (DO

Pollo 13,5°¢ Langostinos 14,1°¢
Verduras 13,'°¢ Tofu 14,'°¢

Seitan 14,%°¢

Arroz salteado con huevo, verduras y
salsa de soja

KHAO PAD NAMPRIK () O ®
Pollo 13,5°¢ Langostinos 14,'°¢
Verduras 13,'°¢

Arroz salteado con verduras y
salsa picante

KHAO PAD SAPPAROD @
Pollo 16,%°¢ Langostinos 16,°%¢
Verduras 16,'°¢

Arroz salteado con verduras servido
con pina natural con toque de curry
amarillo

TALLARINES

PAD THAI () ®

Pollo 15,5°¢ Langostinos 15,90€
Verduras 15,'°¢ Tofu 15,%°¢
Seitan 15,%°¢

Tallarines de arroz salteados con
huevo, verduras, soja, cacahuetes
y salsa de tamarindo

pAD SE IEW ) O

Pollo 14,5°¢ Langostinos 14,°°¢
Verduras 14,'°¢ Tofu 14,'°¢

Seitan 14,%°¢

Tallarines de arroz salteados con
huevo, verduras y salsa de soja negra

WUN SEN PAD KAI (D ©®

Pollo 14,5°¢ Langostinos 14,°°¢
Verduras 14,'°¢

Fideos de soja salteados con huevo,
verduras y salsa de soja

CURRY

KANG DANG () O ©)
Ternera 16,5°¢ Pollo 15,°°¢
Langostinos 16,°¢ Tofu 16,'°¢
Seitan 16,5°¢ Verduras 14,5°¢
Curry rojo con verduras y leche
de coco

PANANG O ®

Ternera 16,5°¢ Pollo 15,°°¢
Langostinos 16,°¢ Tofu 16,'°¢
Seitan 16,5°¢

Curry Panang con guisantes, hojas

de limay leche de coco

MASSAMAN TERNERA @ 18,50¢
Curry Massaman con ternera, patatas,
anacardos y leche de coco

KANG KIEW WAN () O ®
Ternera 16,%°¢ Pollo 15,°°¢
Langostinos 16,°¢ Tofu 16,'°¢
Seitan 16,5°¢ Verduras 14,5°¢
Curry verde con verduras y leche
de coco

KANG KALEE (DO ®

Ternera 16,5°¢ Pollo 15,2°¢
Langostinos 16,°¢ Tofu 16,'°¢
Seitan 16,5°¢

Curry Amarillo con patatas, cebolla,
zanahoray leche de coco

PED KANG PED &) 21,50¢
Pato en curry rojo con pina, uvas,
tomate chilly, lychee y leche de coco
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TERNERA

NUA NAM MANHOY 17,5°¢
Ternera salteada con verduras
y salsa de ostras

KAPRAW NUA § 17,2°¢
Ternera salteada con verduras,
albahaca y salsa picante

NUA KATIEM 16,°0¢
Ternera salteada con cebolla, ajo
y salsa de ostras

NUA WINE PANG @ 17,°0¢
Ternera salteada con cebolla,
champifones, gengibre, pimienta y
vino tinto

PATUO

KAPRAW PED @) 20,50¢
Pato frito salteado con verduras,
albahaca y salsa picante

PED RAD PRIK
Pato frito servido con tomate,
verduras, pifa y salsa picante dulce

20'90€

PED MAKHAM 20,0¢
Pato frito crujiente servido con pak
choi y salsa tamarindo

PED KROB 20,5°¢
Pato crujiente servido con una base
de verduras salteadas en soja negray
sésamo tostado

PESCANU

PAR RAD PRIK
Lubina frita servida con tomate,
verduras, pina y salsa picante dulce

PAR PAD KUNCHAI 20,%9¢
Lubina frita servida con verduras,
apio, cebolla, pimienta, genjibre y
salsa de soja

CHU CHEE PAR @) 19,50¢
Salmon frito con verduras servida en
curry rojo y leche de coco

PAD PHAKURAM KHUNG 19,'0¢
Langostinos salteados con verduras y
salsa de ostras

KAPRAW KHUNG @ 19,50¢
Langostinos salteados con verduras,
albahaca y salsa picante

HOR MOK TALEA@ 19,59¢
Salmon, langostinos y calamar
salteados en pasta de curry con

huevo y leche de coco

POLLO

KHAI PAD KING 16,5%¢
Pollo salteado con verduras, jengibre y
salsa de ostras

20’90€

KHAPRAW KHAI @ 16,5°¢
Pollo salteado con verduras, albahaca
y salsa picante

KHAI KATIEN 16,°¢
Pollo salteado con cebollas, ajo y
salsa de ostras

KHAI PAD METMAMUANG @ 17,10¢
Pollo frito salteado con verduras,
anacardos y salsa picante suave

WWW.ISAANTHAICUISINE.COM

SEITAN / TOFU

KAPRAW (O ® 16,°%¢
Salteado con verduras, albahacay
salsa picante

PAD PAK () O 16,°0¢
Salteado de verduras con salsa de
ostras y soja

LUARNICIONES

KHAO PAD KAI (D ® 3,00¢
Arroz frito con huevo

THAI HOM MALI () ©® 2,00¢
Arroz Jazmin

KHAO N1AO (DO 3,00¢
Arroz glutinoso (sticky rice)

PLAIN NOODLES () ® 3,00¢
Tallarines de arroz

1/2 PAD PAKRUAM ) 6,00¢
Salteado verduras en salsa de soja

MENU ,
DEGUSTACION

(Min. 2 Pers.)

ENTRANTES ISAAN
Surtido 6 entrantes

YAM NUA

Ensalada de tenera salteada
en menta, zumo de limay
especies Thai

PAD THAI

Tallarines de arroz con huevo,
verduras, soja, cacahuetes y
salsa tamarindo

KAPRAW KAI
Pollo salteado con albahaca,
verduras y salsa picante

CURRY VERDE CON
LANGOSTINOS

Curry verde con verduras, leche
de coco y langostinos

PED RAD PRIK
Pato frito con tomate, pihay
salsa picante

THAI HOM MALI
Arroz Jazmin Thai

POSTRES
Surtido de postres

BEBIDA
1 Consumicién

39 ,00¢ PP

MENU
INFANTIL

CHILDREN KHAI PAD
Nuggets caseros

KHAO PAD KAI
Arroz frito con huevo

11,506

@ Vegetariano
Sin Gluten
@ Picante



POSTRES

KHAO NIAO MAMUANG 10,°0¢
Arroz cocinado con leche de coco y
mango fresco

FLAN DE COCO 6,00¢
Flan casero hecho con huevo, leche
de coco y azucar

LINGOTE DE TIRAMISU 7,50¢
Bizcocho empapado en cafe, mou-

se de mascarpone con cobertura de
chocolate

DELICIA DE CHOCOLATE 7,50¢
Brownie con laminas de chocolate y
crema de chocolate con leche

=

FLOR DE YUZU MANDARINA ....7,5°¢
Galleta sable, mouse de yuzu relleno
de mandarina

HUEVO DE CHOCOLATE 7,5°9¢
Base de chocolate blanco con interior
coulis de mango

HELADO DE

CHOCOLATE GUANAJO 6,50¢
Helado de leche fresca, chocolate
Reserva Guanaja 70% cacao

HELADO DE TE MATCHA 6,50¢
Helado hecho a base de té verde
Matcha

bz
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HELADO DE COCO 6,5°%¢
Helado hecho con leche
de coco

HELADO DE VAINILLA

DE MADAGASCAR 6,5°%¢
Helado a base de huevos con infusién
de vainas de vainilla de Madagascar

SORBETE 3 CiTRICOS 6,5°¢
Sorbete de Kalamansi, limén verde
y mandarina

SORBETE DE MANGO 6,50¢
Sorbete mango Alfonso impala de
India. 54% de fruta

SORBETE DE
FRESAS DEL BOSQUE 6,5°¢
Sorbete hecho con fresas 50% de fruta

SORBETE DE MAR DE CAVA 6,5°%¢
Hecho con base de cava

VINO TINTO ¢ ¢

SENDA GALIANA
RIOJA
Sirah, Garnacha y Merlot

4,50€ / 2°’OO€

PRADO REY
RIBERA DEL DUERO
Tempranillo y Merlot

5'00€ / 22’00€

CA'N COLETO SUAU
MALLORCA
Monastrell, Merlot y Cabernet

5'50€ / 24,00€

HABLA DEL SILENCIO
EXTREMADURA
Syrah, Cabernet y Tempranillo

25’OO€

1IZADI SELECCION 27,00¢
RIOJA
Tempranillo, Graciana y Mataran

OBAC
MALLORCA
Mantonegro, Callet, Merlot y Sarah

VINO BLANCO & ¢

4 RAYAS
CASTILLA
Verdejo

28,00€

4,50€ / 20,00€

PALACIO VIVERO
CASTILLA
Sauvignon Blanc

4,50€ / 20,00€

VINYA SON CAULES
BLANC

MALLORCA
Macabeo, Prensal, y Moscatel

5’00€ / 22100€

MONTEPEDROSO
RUEDA
Verdejo

23,00€

BLANC DE BLANCS
MALLORCA
Chardonnay, Sauvighon, Moscatel,
Malvasia y Prénsal

25’00€

BLANC DE NEGRES
MALLORCA
Sirah, Merlot y Cabernet Sauvignon

VINO ROSADO & ¢

1ZADI LARROSA
RIOJA
Garnacha

6'00€ / 25,00€

5,00€ / 21’00€

FLAIRES

MALLORCA

Merlot, Monastrell

y Cabernet Sauvignon

26,00€

PETALOS DEL BIERZO
BIERZO
Mencia

3°,OO€

ALE DE CABERNET 31,00¢
MALLORCA
Cabernet Sauvignon

ANIMA 2
MALLORCA
Callet, Cabernet y Fogoneu

33’00€

ALONSO DEL YERRO
RIBERA DEL DUERO
Tempranillo

33,00€

ABADIA RETUERTA
PAGO
Sirah

38’00€

G.V. SON CAULES
MALLORCA
Callet

41’00€

GRAMONA GESSAMI
PENEDES

Sauvignon Blanc, Muscat,
Gewurztraminer

25’00€

EL ZARZAL
BIERZO
Godello

26,00€

AVA 27,00¢
MALLORCA
Prensal blanc y Chardonnay

PAZO RUBIANES
RIAS BAIXAS
Albarino Lias

29’00€

LLAGRIMES BLANQUES
MALLORCA
Chardonnay Barrica

35,00€

VELO ROSE
MALLORCA
Manto negro (Ecoldgico)

26’00€

ROSAT D’ALENS
MALLORCA
Sauvighon

28,00€

CAVA LB

CHAMCALET
BRUT NATURE
PENEDES
Macabeo, Xarel.lo y Parellada

4’50€ / 21'00€

GRAMONA ROSE
PENEDES
Pinot Noir

30'005

COCTELES ton ALCOHOL

CAIPIRINHA 9,00¢
Lima, azucar moreno y cachaca

MOJITO 9,00¢
Ron, lima, hierbabuenay
azucar moreno

MOJITO DE COCO 9,00¢
Ron, lima, hierbabuena, azucar
moreno y leche de coco

CAIPIROSKA 9,00¢
Lima, vodka y Maracuya / Fresa

MAI TAI 9,00¢
Ron blanco y negro, lima, cointreau,
almendra y granadina

PINA COLADA 9,00¢
Ron, leche de coco y zumo de pina

COCTELES sin ALconoL

ISAAN 9,00¢
Jarabe de mango, fresa, té helado
y limonada

TE HELADO THAI 6,00¢
Té helado casero con limén
BEBIDAS

AGUA 2,50¢
AGUA CON GAS 3,00¢
REFRESCOS 2,50¢
AGUA DE COCO 3,00¢
KOMBUCHA 250 ml 3,50¢
Gengibre-Limon / Frutos Rojos

CANA 2,50¢
COPA CERVEZA 4 ,50¢

WWW.ISAANTHAICUISINE.COM
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GRAMONA IMPERIAL 32,00¢
PENEDES

Chardonay, Macabeo y Xarel-lo

ISAAN 9,00¢

Jarabe de mango, fresa, té helado,
limonada y vodka

BANGKOK 9,00¢
Jarabe de naranja, sweet&sour,
tequilay triple seco

SORBETE TROPICAL HELADO .. 5,00¢
Jarabe de Mango, maracuya
y vodka granizado

APEROL SPRITZ 7,00¢
Aperol, cava y sprite

CAMPARI NARANJA 7,00¢
Campari y zumo de naranja

KIR ROYAL 7,00¢
Cassis y cava

PINA COLADA 9,00¢
Leche de coco y zumo de pina

SAN FRANCISCO 6,00¢
Zumo de naranja, pina, melocotony
granadina

HEINEKEN 00 3,00¢
SINGHA 3,50¢
CHANG a,50¢
VERMOUTH 5,00¢
HIERBAS MALLORCA 5, 00¢
PACHARAN 5,00¢
BAILEYS 5,00¢



